
いま注目を集めるジン、ビール、ワインなどの金沢産クラフト酒。金沢市内の蒸留所や醸造所「アレンビック･ディスティラリー」「金澤ブル
ワリー」「ヴァン・ド・ラ・ボッチ」にて見学と試飲をお楽しみいただいたあと、「ア・ラ・フェルム・ドゥ・シンジロウ」で地元食材をふんだんに
使ったフレンチ懐石ディナー！金沢の豊かな風土を感じられるガストロノミーツアーです。

地元素材を生かした美酒と美食に舌鼓！

金沢最新のクラフト3酒をめぐる
ガストロノミーツアー

定員 12名　最少催行人数 8名

参加費（消費税込）

17,800円 お 1 人様
参加費に含まれるもの：夕食、貸切観光バス、添乗員、行程表
に記載のある体験

主催 株式会社丸一観光 　金沢市無量寺町ホ120 電話 (076)266-4401 石川県知事登録旅行業　第2‐213号

「
」金沢クラフト3酒

を体感！

行程

(約60分)

Vin de la bocchi farm & winery
見学、試飲

(約120分)

ア・ラ・フェルム・ドゥ・シンジロウ　夕食

金沢駅西広場
団体バス乗降場　集合

12：50

現地解散

20：00

Alembic distillery
見学、試飲

(約60分)

金澤ブルワリー　見学、試飲

(約60分)バス移動 バス移動

バス移動 バス移動

港町大野にある海風感じる蒸留所で金沢初のクラフ
トジンを使ったオリジナルカクテルを試飲。

自社農園の野菜、金沢・能登直送の鮮魚など地元の旬の食材をふんだんに使ったお料理を、九谷焼、珠洲焼、輪島塗な
どこだわりの器で彩るフレンチ懐石。自家醸造のワインとともにお召し上がりいただきます。

ア・ラ・フェルム・ドゥ・シンジロウ

生産から醸造まで”100％金沢産”のワイ
ンを造るワイナリー。ぶどう畑へのご案
内とワイナリー見学と試飲。
※天候によりぶどう畑へご案内出来ない場合がございます

Vin de la bocchi farm
& winery （ヴァン・ド・ラ・ボッチ）
Vin de la bocchi farm
& winery （ヴァン・ド・ラ・ボッチ）
Vin de la bocchi farm
& winery （ヴァン・ド・ラ・ボッチ）
Vin de la bocchi farm
& winery （ヴァン・ド・ラ・ボッチ）
Vin de la bocchi farm
& winery （ヴァン・ド・ラ・ボッチ）

ビール酵母の自家培養をはじめとしたこだわり抜いた製
造工程が生むクラフトビールおすすめの２種類を試飲。

金澤ブルワリー金澤ブルワリー

Alembic distillery 
（アレンビック・ディスティラリー）
Alembic distillery 
（アレンビック・ディスティラリー）

実施ツアー例実施ツアー例
金沢の旅体感！

ジャンル

食文化 8月・9月
実施可能時期 12月1月 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11


